
 
 
 
 
 
 
     

ALKOH OLFR EI E  
BEG LEI T UNG  

VEGETARISCHES MENÜ 

 

VORFREUDE 

 Karotte & Sanddorn 
Rhabarber & Fingerlimes 

 Daikon & Safran 
 

SHIITAKE 

  Kopfsalat & Litschi 

 
SPARGEL AUS DEM LONETAL 

Oxalis & Raps 

 
WEISSE ZWIEBEL 

Beurre rouge 

 
MELANZANI 

Bärlauch & Baharat 

 
NASHI BIRNE  

Kamille & Haselnuss 

 
AMALFI ZITRONE 

Fenchel & Buttermilch 
  
 
 

MENÜ 159 
 
 

 

ALKOH OLI SCH E  
BEG LEI T UNG  

 

 

Chilled „Bai Mu Dan“ Tee 

Yuzu & Litschi 
 
Ananasarenette Grand Cru 
Klee & Verjus 
 
Kombucha von der Kaffeekirsche 
Weiße Traube /laut 
 
Essenz von der gelben Paprika 
Milch-Schaum & Sumach 
 
Sparkling „Benifuki“ 
Birne & Anis / laut 
 
 
 
 

 
 
5 GLÄSER 69 

 

Yuzu Sake 専門酒 

 Île Four 
 
Riesling  
Dr. Bürklin-Wolf, Pfalz 
 
Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune 
Blanc, Château de Melin, Burgund 
 
Les Passereaux Rouge  

Domaine du Chétif Quart, Burgund 
 
Moscato d'Asti Vigna senza, 
Braida di Giacomo Bologna, Piemont 
 
 
 
 
 

 
5 GLÄSER 79 
  

 


