ALKOHOLFREIE
BEGLEITUNG

Gekiihlter Oolong Tee
mit Weinbergpfirsich und Milch

Von Wiesen “Eisenkrauté&Quitte“

GETRANKE

MENU BEGLEITUNG

VORFREUDE
Rote Bete und Schmand
Matjes und Gurke
Beeftatar und Senfsaat

EROFFNUNG
Schwabische Auster
2022 Aufwind Weiburgunder
NORWEGISCHER KAISERGRANAT Chardonay
mit Haselnuss und Kohlrabi Weingut Hensel
Bad Diurkheim, Pflaz
KURBIS AUS DEM LONETAL
mit Kirschrosinen und Vadouvan

Von Wiesen “Eisenkrauté&Quitte™
Alkoholfreier Perlwein,

Alkoholfreier Perlwein,
Hessische Bergstrale

Moc-Tini Bianco
mit Salzzitrone

Wasserkefir mit Abbé Fetel Birne
und Kubebenpfeffer

Kombucha

GETAUCHTE JAKOBSMUSCHEL

mit weiBer Zwiebel

KABELJAU VON DEN FAROER INSELN

mit Ackersegen und Ossetra Imperial Caviar

ONSENEI 63°

Hessische Bergstrale

2022er WeiBer Mulatschak
Weingut Meinklang
Pamhagen, Burgenland

2022er Albarino, DO
La Casa de las Locas
Rias Baixas, Spanien

2020er Savigny-Les-Beaune, AC

mit Rote Bete und Ingwer

REHRUCKEN AUS DER EIFEL

mit Triffel und Sellerie Domesine™Tol lot~Beaut

Chorey-les—-Beaunes, Burgund

MILCHEIS VOM GEWURZLORBEER
mit Quitte und Macadamia

WIENER TOPFEN SOUFFLE 202ler Rivesaltes Grenat sur

Pikante Gewiirzschokolade
mit Safran

6 GLASER 64
4 GLASER 45

mit Cassisfeige und Piemonteser Nougat

Grains
Domaine Boudau
Languedoc-Roussillon, Frankreich

NASCHWERK
MENU erleben Sie den gesamten Genuss 179 6 GLASER 74
MENU ohne Jakobsmuschel und Kabeljau 139 4 GLASER 54
Erganzung zum Mend +24 Weitere erlesene Weine finden

KASE VOM AFFINEUR WALTMANN
mit Walnussbrioche und Senffriichte

Sie in unserer Weinkarte



